Das Beste aus Spanien




Zutaten fiir 4 Personen:

400 g Pimientos de Padron Ca. 100ml Olivendl
(kleine, griine, Paprikaschoten) Meersalz

1. Pimientos waschen und trocken tupfen.
2. Olin einer Pfanne erhitzen.

3. Pimientos nacheinander in 2-3 Portionen ins heiBe Ol geben und
darin unter Wenden 2-3 Minuten braten, bis sie Blasen werfen.

4. Herausnehmen, mit Meersalz wiirzen.
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