GRATINIERTER
HONIG—ZIEGENKASE

Zutaten fur 4 Personen:

4 Taler Ziegenfrischkase 4 TL flussiger Honig

~

1. Den Backofen auf 220°C Ober-/Unterhitze (bzw. HeiBluft etwa 200° C) vorheizen.

2. Das Backblech mit Backpapier auslegen und darauf den Ziegenkase verteilen.
Jede Scheibe Ziegenkase mit je 1 TL Honig bestreichen.

3. Im Backofen ca. 3 Min. backen, bis der Kase zu zerlaufen beginnt.

Tipp: Die gratinierten Honig-Ziegenkasescheiben passen perfekt zu einem
sommerlichen Salat mit Wildkrautern oder als Vorspeise zu frischem WeiBbrot.

Ihr Spanien-Wein-Spezialist Nr. 1:

(]
WWW-‘"nOSOde Wein & Vinos GmbH, Hardenbergstr. 9a, 10623 Berlin, www.vinos.de



